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PROPOSTA DE PREÇO 

PREGÃO PRESENCIAL N. 2022.03.09:1-SRP 

OBJETO 

REGISTRO DE PREÇOS VISANDO FUTURAS E EVENTUAIS CONTRATAÇÕES PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS PERECIVEIS E NÃO PERECÍVEI5 
DESTINADOS AOS PROGRAMAS DO FUNDO MUNICIPAL DA ASSISTÊNCIA SOCIAL E DA SECRETARIA DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, IGUALDADE E DESENVOLVIMENTC 
SOCIAL DO MUNICÍPIO DE HORIZONTE/CE. 

LOTE CIS - EXCLUSIVO AS MICROEMPRESAS 

ITEM ESPECIFICAÇÃO MARCA UND QTD 
VALOR (R$) 

UNITÁRIO TOTAL 

1 ALECRIM: desidratado, embalagem com 50g. VIVA PCT 700 R$ 6,89 
seis reais e 

oitenta e nove 
centavos 

R$ 4.823,00 
quatro mil, 

oitocentos e vintc 
e três reais 

2 

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM: acidez 
Max 0,5% com 200m1. Validade minima 24 
meses dias da data de fabrica não superior a 
30 dias da entrega do produto. Registro 
Ministério da Saúde. 

ANDORINHA UND 500 R$ 25,58 
vinte e cinco 

reais e cinquenta 
e oito centavos 

R$ 12.790,00 
doze mil, 

setecentos e 
noventa reais 

111,ZEITONA 

3 

VERDE SEM CAROÇO EM 
CONSERVA: com 150g, com validade não 
inferior de 90 dias da data de entrega do 
produto 

VALE FÉRTIL PCT 800 R$ 6,16 
seis reais e 
dezesseis 
centavos 

R$ 4.928,00 
quatro mil, 

novecentos e 
vinte e oito reaii 

4 

MILHO VERDE: em conserva grãos 
inteiros,com tamanho e forma regulares, sem 
aditivos químicos, conservados em água e sal. 
Livre de fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitas e de detritos animais e 
vegetais. 0 produto inclusive os liquidos de 
cobertura devem ocupar, no minim, 90% da 
capacidade do recipiente. Aparência; grãos 
inteiros de consistência própria e não 
esmagados. Cor, cheiro e sabor próprios. 
Validade minima de 12 meses. Embalagem: - 
primaria: lata de folha de flandres, com verniz 
sanitário, com peso liquido de 500g. 
Rotulagem: de acordo com a legislação 
vigente. Nos rótulos das embalagens primária 
deverão esta impressas de forma clara e 
ndelével as seguintes informações; 

identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca, nome e endereço do 
fabricante, data de fabricação, prazo de 
validade e peso liquido, n* de registro no 
órgão competente. 

ODERICH LT 

• 

2000 3,29 
três reais e vinte 
e nove centavos 

R$ 6.580,00 
seis mil, 

quinhentos e 
oitenta reais

5 CANELA EM PO: embalagem com 50g VIVA PCT 250 R$ 6,06 seis reais e seis 
centavos 

R$ 1.515,00 
mil quinhentos 

quinze reais 

6 

CALDO DE CARNE: acondicionado em 
embalagem com peso minimo de 57g, 
contendo 6 tabletes, a base de sal, gordura 
vegetal, amido, cebola, extrato de carne, salsa, 
alho, cOrcuma, pimenta-do-reino branca, 
noz-moscada, cravo, realçadores de sabor 
glutamato monossódico e inosinato 
dissódico, aromatizante e corante caramelo, 
sem gordura transgênica e sem glúten. 
Devera conter no rótulo ou impresso na 
embalagem, de forma legível, os dados do 
fabricante, a data de fabricação e o prazo de 
validade 

MAGGI CX 384 R$ 2,05 dois reais e cinco 
centavos 

R$ 787,20 

setecentos E 

oitenta e seti 
reais e vinte 

centavos



7 

COLORIFICO: alimentício, a base de urucum. 
Embalagem: pacote com 100 gramas, com 
dados de identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade e peso liquido, e 
de acordo com as normas e/ou resoluções da 
ANVISA/MS. 

. 

PANELAÇO PCT 2200 R$ 2,27 
dois reais e vinte 
e sete centavos 

R$ 4.994,00 

quatro mil,
novecentos e 

noventa e quatr 
reais

.-0"---* 

8 

COMINHO MOIDO: extraído de sementes de 
cominho de primeira qualidade, puro, com 
aspecto, cor, cheiro, sabor característicos, sem 
misturas, isentos de sujidades arasitas e arvas.
Embalagem de de 100g, em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, limpos não violados, 
resistentes que garantam a integridade do 
produto até o momento do consumo. 
Acondicionados em fardos lacrados. A 
embalagem devera conter externamente os 
dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data 
de validade, .uantidade do produto. 0 
produto deverá apresentar validade minima 
de 05 (cinco) meses a partir da data de 
entrega na unidade requisita 

VIVA PCT 1500 R$ 5,66 
cinco reais e 

sessenta e seis 
centavos 

A.., 
:R.

* tc. 
0 
o• 

-6f 

R$ 8.490,00 

0 
P4OINA 

oito mil, 
quatrocentos e 
noventa reais 

9 

RVILHA EM CONSERVA; ervilha graúda e 
acia reidratada, em conserva, imersa em 

liquido tamanho e coloração uniformes. 
Embalada em lata contendo 300g de peso 
liquido e 200g drenado. Em sua composição 
deverá conter, no máximo 96,45mg de sódio. 

ODERICH LT 1100 R$ 6,99 
seis reais e 

noventa e nove 
centavos 

R$ 7.689,00 

sete mil, 
seiscentos e 

oitenta e nove 
reais 

10 LOURO: em folhas, embalagem com 50g VIVA PC 300 R$ 6,48 
seis reais e 

quarenta e oito 
centavos 

R$ 1.944,00 
mil novecentos 

quarenta e quat 
reais 

11 

MOLHO ALIMENTiCIO: tipo catchup. 
Composição básica: concentrado de tomate, 
sal, açúcar e condimento. Aspecto físico: 
pastoso acondicionado em frasco plástico de 
no minimo 300 ml 

TAMBAC1 UND 800 R$ 6,63 
seis reais e 

sessenta e três 
centavos 

R$ 5.304,00 
cinco mil, 

trezentos e 
quatro reais 

Allomposição 
1 . 

MOLHO ALIMENTÍCIO: tipo catchup. 
básica: concentrado de tomate, 

sal, açúcar e condimento. Aspecto físico: 
pastoso acondicionado em frasco plástico de 
no minimo 300 ml 

TAMBAO UND 250 R$ 5,83 

cinco reais e

oitenta e três 
centavos 

R$ 1.457,50 

mil quatrocent 
e cinquenta e

sete reais e 
cinquenta 
centavos 

.• 
13 

MOLHO SHOYU TRADICIONAL DE SOJA: c/ 
150m1, com validade não inferior de 90 dias 
da data de entrega do produto. 

TAMBAO UND 300 R$ 5,53 
cinco reais e 

cinquenta e três 
centavos 

R$ 1.659,00 
mil seiscentos 

cinquenta e no 
reais 

14 

OREGANO: Deverá ser constituído por folhas 
de espécimes vegetais genuínos, sãs, limpas e 
secas, aspecto folha ovalada seca, cor verde
pardacenta, cheiro e sabor próprio. - 
embalagem 200g 

VIVA PCT 300 R$ 11,52 
onze reais e 

cinquenta e dois
centavos

R$ 3.456,00 

três mil, 
quatrocentos
cinquenta e SE

reais 

15 
VINAGRE DE ÁLCOOL: Embalagem com 500 
ml, com dados de identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade, 

FOLHA 
VERDE UND 1200 R$ 2,70 

dois reais e 
setenta centavos 

R$ 3.240,00 
três mil, 

duzentos e 
quarenta reai 

VALOR TOTAL DO LOTE RS: RS 69.656.70 
sessenta e nove mil, seiscentos e cinquenta e seis reais e setenta centa 



LOTE 06 - EXCLUSIVO AS MICROEMPRESAS 

ITEM ESPECIFICAÇÃO MARCA UND 
• 

QTD 
VALOR (R$) 

UNITÁRIO 3 TRE E °do 

1 

PÃO DE COCO: de primeira qualidade, pacote 
com 500g com identificação do produto, 
nome e endereço do fabricante, data de 
embalagem e prazo de validade 
(especificações impressas na própria
embalagem). Internamento o produto 
deverá apresentar superfície uniforme, não 
quebradiço, não queimado, miolo consistente 
e sem buracos, sedoso e macio, peça inteira, 
composto de farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido folico, coco ralado, açúcar, 
gordura vegetal, sal, água, fermento 
biológico, anti-mofo, embalado em saco 
plástico PVC transparente, atóxico. Isento de 
mofo, odores estranhos, substâncias nocivas e 
quaisquer outro tipo de impureza. Na entrega 
o produto deverá ter data de fabricação 
máxima de 01 dia 

RENOPAN PCT 2100 R$ 9,86 
nove reais e 

oitenta e seis 
centavos 

R$ 20.706,00 

.44* 

I 
a 
2 

10o• 

c ig I . I o 
rn 

pAcziNA a e 
"Vii V 

vinte mil, 
setecentos e sei5 

reais 

. 

2 

PAO DE FORMA INTEGRAL: pacote com 
500g com identificação do produto, nome e 
endereço do fabricante, data de embalagem e 

razo de validade (especificações impressas 
a própria embalagem). Internamente o 

produto deverá apresentar superficie 
uniforme, não quebradiço, não queimado, 
miolo consistente e sem buracos, sedoso e 
macio, peça fatiada, composto de farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
farinha de trigo integral, açúcar, gordura 
vegetal, sal, água, fermento biológico, anti-
mofo, embalado em saco plástico PVC 
transparente, atáxico. Isento de mofo, odores 
estranhos, substancias nocivas e quaisquer 
outro tipo de impureza. Na entrega o produto 
deverá ter data de fabricação máxima de 01 
dia e prazo minimo para consumo de 05 dias. 

RENOPAN PCT 800 R$ 7,09 
sete reais e nove 

centavos R$ 5.672,00 

cinco mil, 
seiscentos e 

setenta e dois 
reais 

3 

PÃO DE LEITE: Pãozinho massa fina de leite 
em embalagem primária plástica resistente e 
atóxica contendo 20 unidades e peso liquido 
de 400g, com identificação do produto, nome 

.e endereço do fabricante, data de embalagem 
e prazo de validade (especificações impressas 
ia propria embalagem). Isento de mofo, 

odores estranhos, substâncias nocivas e 
quaisquer outro tipo de impureza. Na entrega 
o produto deverá ter data de fabricação 
máxima de 01 d 

RENOPAN PCT 1600 R$ 6,66 
seis reais e

sessenta e seis
centavos

R$ 10.656,00

dez mil, 
seiscentos e

cinquenta e se 
reais 

• 
• 

4 

PÃO HOT DOG: Pão massa fina tipo hot dog 
em embalagem primária plástica resistente e 
at6xica contendo 10 unidades e peso liquido 
de 400g, com identificação do produto, nome 
e endereço do fabricante, data de embalagem 
e prazo de validade (especificações impressas 
na própria embalagem). Isento de mofo, 
odores estranhos, substâncias nocivas e 
quaisquer outro tipo de impureza. Na entrega
o produto deverá ter data de fabricação 
máxima de 01dia e prazo minimo 
para consumo de 05 dias, dentro dos quais 
não deverá haver alteração das características 
originais do produto, como murchar, mofo. 
Na entrega o produto deverá ter data de 
fabricação máxima de 01 dia e prazo minimo 
para consumo de 05 dias. 

RENOPAN PCT 2500 6,31
. 

seis reais e trinta 
e um centavos 

. 

R$ 15.775,00 

quinze mil, 
setecentos e 

setenta e cinc 
reais



5 

'AU PAKA HAMISUKCIULK: 5Ug, sem 

gergelim. Pacote com 500g; embalado em 
saco de polietileno vedado, tendo 
especificado na embalagem o nome do 
fornecedor, data de fabricação e prazo de 
validade 

RENOPAN PCT 1500 R$ 5,89 
cinco reais e 

oitenta e nove 
centavos 

R$ 8.835,00 

oito mil, 
oitocentos e 
trinta e cinco 

reais 

VALOR TOTAL DO LOTE R$: R$ 61.644,00 

LOTE 07- AMPLA CONCORRÊNCIA 

sessenta e um mil, seiscentos e qu 
44 

I z 

*41111 real
o

ITEM ESPECIFICAÇÃO MARCA UND QTD 

,c. 
___,...........„...", VALOR (RS) a PAosNA z 

UNITÁRIO 
ct. 
Ii 3OT 

1 

AÇÚCAR REFINADO: granulado, ambalagem 
primária em sacos plásticos inviolados de 
1000g, livre de impurezas, insetos ou 
microorganismos que possam torna-lo 
impróprio para consumo ou comprometam o 
armazenamento. Validade minima de 90 dias 
da data de entrega do produto. 

OLHO 
D'AGUA 

KG 2992 R$ 5,07 
cinco reais e sete 

centavos 
R$ 15.169,44 

4.1111V0V 

quinze mil, cent( 
e sessenta e novf 
reais e quarenta 
quatro centavos 

2 
AMIDO DE MILHO: com 200g. Validade 

• minima de 90 dias da data de entrega do 
produto. 

APTI CX 528 R$ 3,84 
três reais e 

oitenta e quatro 
centavos 

R$ 2.027,52 

dois mil e vinte 
sete reais e 

cinquenta e doi! 
centavos 

IIPmpermeAvel, 

3 

AMIDO DE MILHO: embalado em papel 
limpo, não violado, resistente e 

acondicionado em caixas de papelão 
resistentes, que garantam a integridade do 
produto. A embalagem devera conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, 
número de lote, quantidade do produto. 
Devera apresentar validade minima de 6 (seis) 
meses a partir da data de entrega. 
Embalagem de 500g. 

APTI UND 484 R$ 7,43 
sete reais e 

quarenta e três 
centavos 

R$ 3.596,12 

três mil, 
quinhentos e 

noventa e seis 
reais e doze 

centavos 

4 . 

ARROZ TIPO 1: classe longo branca, 
embalagem primaria de 1000g. Livre de 
insetos e impurezas que comprometam o 
consumo ou o armazenamento. Com registro 
no Ministério da Agricultura com validade 
não inferir de 6 meses da data de entrega do 
produto. 

MAIORAL KG 3520 R$ 6,20 i i i seis reais e vinte 
centavos 

R$ 21.824,00 
vinte e um mil 

oitocentos e yin 
e quatro reais 

5 

ARROZ TIPO 1: classe longo fina 
parbonilizado, embalagem primal-la de 
1000g. Livre de insetos e impurezas que 
comprometam o consumo ou o 
4rmazenamento. Com registro no Ministério 
da Agricultura com validade não inferir de 6 
meses da data de entrega do produto. 

MAIORAL KG 6160 R$ 6,24 se is reais e vinte 
e quatro centavos 

R$ 38.438,40 

trinta e oito m 
quatrocentosi 

trinta e oito ree 
e quarenta 
centavos 

6 

BISCOITO CHAMPANHE: composição básica: 
farinha de trigo, ovo, fermento químico, 
gordura vegetal, sal açúcar, outras 
substancias permitidas, acondicionado em 
embalagens plástica de no mínimo 200g 

MÃE EDIMHA PCT 950 R$ 8,96 
oito reais e 

noventa e seis 
centavos 

R$ 8.512,00 
oito mil, 

quinhentos e 
doze reais 

7 

BISCOITO DOCE MAIZENA: sem recheio tipo 
maizena, vitaminado, composição básica: 
farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar, 
outras substancias permitidas, acondicionado 
em embalagem plástica de no minimo 400g. 

FORTALEZA PCT 1478 R$ 5,21
cinco reais e 
vinte e um

centavos 

R$ 7.700,38

sete mil e 
setecentos reai

trinta e oito 
centavos 

8 

BISCOITO DOCE SORTIDO: Ingredientes 
obrigatórios: farinha de trigo, açúcar, gordura 
vegetal, fermento, amido de milho, sal, 
elecitina de soja. Embalagem primária: sacos 
plásticos atóxicos de 400g. 

ESTRELA 

• 

PCT 1372 R$ 5,89 
cinco reais e 

oitenta e nove 
centavos 

R$ 8.081,08 
oito mil e oitei 
e um reais e oi 

centavos 



9 

BISCOITO DOCE WAFER: recheado wafer: 
sabores variados composição básica farinha 
de trigo, gordura vegetal hidrogenada; açúcar 
e outras substancias permitidas; validade 
minima 05 meses a contar data entrega 
embalagem filme bopp; pesando no mínimo 
140 gramas; e suas condições deverão estar 
de acordo com as normas vigentes. 

BAUDUCCO PCT 1795 R$ 2,59 
dois reais e 

cinquenta e nove 
centavos 

R$ 4.649,Q.Y.--
i •- „.0 

, •4 
/ + 
4 
! 4 
a cr 

quatro mil, 
seiscentos 

e nove 
reais e co 

c taw) 
. In 

e 

PACziNA a 

10 

BISCOITO RECHEADO: sem gordura trans., 
sabores variados, embalagem de 140g, com 

açãoidentificação do produto, data de fabricação e 
prazo de validade. 0 produto devera ter 
registro no ministério da saúde. 

BAUDUCCO PCT 1900 R$ 2,31 
dois reais e trinta 

um centavos 

0 tr 
\ q 4rnl, 

R$ 43890c

. e• 
4 P10 i ntos e 

oitenta e nove 
reais 

11 

BISCOITO SALGADO: sortido embalagem em 
saco plástico com no minimo 400g com 
identificação do produto, data de fabricação e 
prazo de validade. 0 produto devera ter 
registro no ministério da saúde 

ESTRELA PCT 1056 R$ 6,36 
seis reais e trinta 
e seis centavos 

R$ 6.716,16 

seis mil, 
setecentos e 

dezesseis reais E 

dezesseis 
centavos 

12 

BISCOITO TIPO CREAM CRACK: embalagem 
400g, embalagem primária em pacotes de 
400g. Constituição minima: farinha de trigo, 
creme vegetal, amido, açúcar e sal refinado, 
Mínimo de160ca1 e 3g de proteínas, para 
cada porção de 40g do produto. Livre de 
mpurezas e validade minima de 90 dias da 
•ata de entrega do produto. Registro no 
ministério da saúde 

KIKOS PCT 2112 R$ 5,70 
cinco reais e 

setenta centavos 
R$ 12.038,40 

doze mil e trint 
e oito reais e 

quarenta 
centavos 

13 

CAFÉ: de primeira qualidade, com selo da 
ABIC, isento de grãos preto-verdes ou 
fermentados e crus, na cor castanha claro a 
moderado escuro, s/amargor, torrado e 
moído, aroma e sabor característicos de 
regular a intenso, isento de gosto riozona, 
qualidade global mínimo aceitável maior que 
3,5 pontos na escala sensorial de zeroa dez, 
contendo impurezas máximo de 1%, outros 
produtos 0% e umidade ate 5%, condicionado 
em embalagem a vácuo de 250g. 

ORDEC PCT 3977 R$ 8,51 
oito reais e 

cinquenta e um 
centavos 

R$ 33.844,27 

trinta e três mi 
oitocentos e 

quarenta e quat 
reais e vinte e 
sete centavos 

14 

FARINHA DE MANDIOCA; Farinha de 
Mandioca tipo 1, classe branca fina, isenta de 
sujidades. Produto obtido pela desidratação e 
moagem de raizes de mandioca, tratadas por 
processos tecnológicos adequados e isentas 
do radical cianeto, submetido ao processo de 
torrefação. 0 produto deverá ser da classe 

ranca, seca e fina, do tipo 1 e classificado 
conforme os padrões do Ministério da 
Agricultura. Saco de polietileno transparente, 
hermeticamente fechado por 
termossoldagenn na vertical e na horizontal 
com peso liquido de 1kg 

DONA DE KG 1144 R$ 5,27 
cinco reais e 
vinte e sete 

centavos 
R$ 6.028,88 

seis mil e vinte 
oito reais e 

oitenta e oitc 
centavos 
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FARINHA DE MILHO FLOCADA: em 
embalagem plástica transparente com • 
identificação do produto data de embalagem, 
prazo de validade e peso liquido de 500g, 
com validade não inferior de 90 dias da data 
de entrega do produto. 

BONOMILHO KG 4400 R$ 3,11 três reais e onze 
centavos

, 

R$ 13.684,00 

treze mil, 
seiscentos e 

oitenta e quat 
reais 
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FARINHA DE TRIGO: especial com fermento: 
características: obtida do trigo moído, limpo e 
desgerminado; cor branca; isenta de ujidades, 
parasitas e larvas; livre de fermentação, mofo 
e materiais terrosos; validade minima de 03 
meses contados a partir do recebimento do 
produto; acondicionado em saco plástico 
transparente e atoxico - pacote com 1000 gr; 
demais condições de acordo com as normas 
de saúde/sanitárias vi9entes (ANVISA, SIF e 
outras) 

DONA MARIA KG 1276 R$ 5,18 cinco reais e 
dezoito centavos 6.609,68 

seis mil, 
seiscentos e nc

R$ 
reais e sessent 

oito centavo 



17 

FECULA DE MANDIOCA; embalada em sacos 
plástico hermeticamente fechado por 
ermossoldagem na vertical e na horizontal 
pacotes de 1kg. Com data de fabricação e 
validade. 

AMIFEC KG 1320 R$ 6,79 
seis reais e 

setenta e nove 
centavos 

R$ 8.962,80 

/1P-REsd, c 

oito mil, 
novecentos e

sessenta e dois 
reais e oitenta 

centavos 
0 
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FEIJÃO CARIOCA: tipo 1 - embalagem: saco 
plástico transparente, hermeticamente 
fechado com 1 kg. Constituído de grãos 
inteiros e novos, com umidade permitida em 
lei, isento impurezas, sujidades, parasitas
materiais terrosos e detritos animais ou 
vegetais que possam torná-lo impróprio para 
consumo humano ou comprometer o 
armazenamento. Validade minima de 180 dias 
a partir da data de entrega. animais ou 
vegetais que possam torná-lo impróprio para 
consumo humano ou comprometer o 
armazenamento. Validade minima de 180 dias 
a partir da data de entrega. 

DA CASA KG 1496 R$ 9,37 
nove reais e 
trinta e sete 

centavos 

I  g cizi 
2 PAC% INA ft. 

Ok o• 

. 
0 
re 
0

0 

— 

R$ 14.017,52 

quatorze mil e
dezessete reais 
cinquenta e doi

centavos 

1 

FEIJA0 DE CORDA: tipo 1 - embalagem: saco 
plástico transparente, hermeticamente 
fechado com 1 kg. Constituído de grãos 
inteiros e novos, com umidade permitida em 
lei, isento impurezas, sujidades, parasitas 
nateriais terrosos e detritos animais ou 
vegetais que possam tort-16-10 impróprio para 
consumo humano ou comprometera 
armazenamento. Validade minima de 180 dias 
a partir da data de entrega. Deve ter 
informações nutricionais na embalagem 
conforme o ministério da agricultura. 

DONA DÊ KG 1496 R$ 9,11 
nove reais e onze 

centavos 
R$ 13.628,56 

treze mil,
seiscentos e yin( 

e oito reais e 
cinquenta e sei

centavos
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FEIJÃO FRADINHO MACASSAR: (de corda) 
tipo 1, de 10 qualidade embalado em pacotes 
de plástico transparente com identificação do
produto, data de embalagem, prazo de
validade e peso liquido de 1 Kg, com validade 
não inferior de 90 dias da data de entrega do
produto. 

DONA DE KG 3520 R$ 9,11 nove reais e onze 
centavos 

R$ 32.067,20 

trinta e dois mi
sessenta e setí 

reais e vinte 
centavos

21 

FEIJÃO MULATINHO: tipo 1, de 10 qualidade 
embalado em pacotes de plástico ransparente 
com identificação do produto, data de 1 Kg, 
com validade não inferior de 90 dias da data
de entrega do produto. 

DA CASA KG 4400 R$ 9,13 nove reais e 
treze centavos 

R$ 40.172,00 
quarenta mil 

cento e setenta 
dois reais 

•FEIJAO 

22 

PRETO: tipo 1 de 10 qualidade 
embalado em pacotes de plástico 
transparente com identificação do produto, 
data de embalagem, prazo de validade e peso 
liquido de 1 Kg, com validade não inferior de
90 dias da data de entrega do produto. 

 DONA DÊ KG 1320 R$ 8,95 
oito reais e 

noventa e cinco

centavos 

R$ 11.814,00
onze mil, 

oitocentos e

quatorze reai

23 

GOMA FRESCA PARA TAPIOCA: de 10 
qualidade embalado em pacotes de plástico 
transparente com identificação do produto, 
data de embalagem, prazo de validade e peso
liquido de 1 Kg, com validade não inferior de
90 dias da data de entrega do produto. 

PINHEIRO KG 880 R$ 7,17 
sete reais e 
dezessete 
centavos 

R$ 6.309,60 

seis mil, 
trezentos e no 
reais e sessen 

centavos 
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MACARRAO MASSA OVOS ESPAGUETE: n"
8. Farinha de trigo especial e ovos na 
proporção de 3 ovos por kg de produto, 
perfazendo um minimo de 0,45g de colesterol 
por kg de massa, e beta caroteno (pro- 
vitamina a) na proporção de 2000 a 4000 ui 
por kg de produto seco, em embalagem 
plástica, transparentes, limpos, não violados, 
resistentes, isentos de matéria terrosa e em 
perfeito estado de conservação. Não poderá 
estar úmida. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, 
número de lote, quantidade do produto. 
Embalagem integra, atoxica, vedada 
hermeticamente com peso de 500g, com 
validade não inferior de 90 dias da data de 
entrega do produto. 

FORTALEZA UND 4048 R$ 3,46 
três reais e 

quarenta e seis 
centavos 

1.'4.

•t 
a PAC V. 

04 

`'wl.V0011

R$ 14.006,08 

IL 
In 

iNos 

quatorze mil 
seis reais e oit 

centavos 
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MACARRÃO PARA LASANHA: tipo pré-
cozida, em embalagem plástica, 
transparentes, limpos, não violados, 
resistentes, isentos de matéria terrosa e em 
perfeito estado de conservação. Não poderá 
estar úmida A embalagem devera conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, 
úmero de lote, quantidade do produto. 

Embalagem integra, atáxica, vedada 
hermeticamente com peso de 500g, com 
validade não inferior de 90 dias da data de 
entrega do produto. 

ESTRELA PCT 792 R$ 7,27 
sete reais e vinte 
e sete centavos 

R$ 5.757,84 

cinco mil, 
setecentos e 

cinquenta e sei 
reais e oitenta 
quatro centavc 
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• MASSA DE TRIGO SEM FERMENTO: 
embalado em pacote plástico transparente 
com identificação do produto. data da 
embalagem, prazo de validade e peso liquido 
de 1Kg, com validade não inferior de 90 dias 
da data de entrega do produto. 

DONA MARIA KG 704 R$ 5,39 
cinco reais e 
trinta e nove 

centavos 
R$ 3.794,56 

três mil, 
setecentos e 

noventa e quati 
reais e cinquen.
e seis centavo 

28 
MILHO BENEFICIADO P/ MUGUNZA: 
Ausência de sujidades, larvas e parasitas. 
Embalagem de 500g. 

MARATA KG 880 R$ 4,68 

quatro reais e

sessenta e oito 
centavos 

R$ 4.118,40 

quatro mil, cen 
e dezoito reais 

quarenta 
centavos 

OMILHO 
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PARA PIPOCA: grupo duro classe 
amarelo, tipo 1, embalado em saco de 
polietileno de 500g, acondicionados em 
fardos. Validade minima de 6 meses, a contar 
da data de entrega. 

DONA DE. PCT 704 R$ 4,00 quatro reais R$ 2.816,00 
dois mil, 

oitocentos e 
dezesseis real 
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ÓLEO DE SOJA: refinado tipo 1, que sofreu 
processo tecnológico adequado como 
degomagem, neutralização, clarificação e 
filtragem. Embalagem plástica contendo no 
corpo da embalagem informações do 
fabricante, ingredientes e data de encimento. 
0 produto devera ter registro no ministério da 
agricultura e/ou ministério da saúde. - 
embalagem 900 ml. 

i 

SOYA PCT 1496 R$ 12,10 
doze reais e dez 

centavos R$ 18.101,60 

dezoito mil, 
cento e um rei 

e sessenta 
centavos 

e 
o 


